
写真はイメージです。写真はイメージです。

ロースステーキ
（ライス、サラダ、スープ、デザート付）

団体様メニューのご案内※表示の金額は10％の消費税込みです。

円41,250
松　阪　牛

◆ 一人前 250g

松　阪　牛

松　阪　牛

◆ 一人前 150g

◆ 一人前 250g

◆ 一人前 200g

◆ 一人前 150g

◆ 一人前 100g ◆ 一人前 100g

肉鍋（ごはん、香の物付）

国産黒毛和牛

◆ 一人前  75g

◆ 一人前  90g

まるよし鍋

写真はイメージです。

松阪牛
◆ 一人前  110g

写真はイメージです。

平日限定メニュー

※値段は肉質と量によって異なります。鎌田本店直通フリーダイヤル

部位：サーロイン（ライス、サラダ、スープ、デザート付）

（ごはん、香の物付）

2025年1月改訂

※アレルギー：小麦、卵、乳成分

モモステーキ

円5,500

円4,400

松阪牛 円3,300

あみ焼き

松阪牛
◆ 一人前  160g

※アレルギー：小麦、乳成分
松阪牛 円9,350

円7,260

円

円

円

円

19,800
15,950
12,100
8,250

（ライス、サラダ、スープ付）

※アレルギー：小麦、卵、乳成分

※アレルギー：小麦、卵、乳成分

※アレルギー：小麦、卵、乳成分

牛トロすき焼き ◆ 一人前  150g

（ごはん、みそ汁、香の物、デザート付）

※ステーキの味付けは、塩コショウベース、特製デミグラスからお選びください。

写真はイメージです。

一人前 250g

一人前 150g

松阪牛
ロース芯だけステーキ

写真はイメージです。写真はイメージです。

写真はイメージです。

写真はイメージです。

ステーキの部位として有名なサーロイン。松阪牛の中では最高の肉質です。そんなサーロインの中心部分のみを残した
贅沢なステーキは、柔らかくて甘みがありジューシーな霜降りが特徴です。 ※肉厚のためウェルダンには焼けません。

写真はイメージです。写真はイメージです。

陶楽焼

松阪牛
◆ 一人前  120g
（ごはん、みそ汁、香の物付）

※アレルギー：小麦、乳成分
円4,290

※アレルギー：小麦、卵、乳成分
円2,750

写真はイメージです。写真はイメージです。 写真はイメージです。写真はイメージです。

特上陶楽焼

松阪牛
◆ 一人前  130g

※アレルギー：小麦、乳成分
円6,600

写真はイメージです。写真はイメージです。

しゃぶしゃぶ

松阪牛
◆ 一人前  180g
（ごはん、みそ汁、香の物付）

円6,490

上肉しゃぶしゃぶ

松阪牛
◆ 一人前  130g
（ごはん、みそ汁、香の物、デザート付） （ごはん、みそ汁、香の物、デザート付）

※アレルギー：小麦、卵、乳成分、落花生 ※アレルギー：小麦、卵、乳成分、落花生
円6,600

写真はイメージです。写真はイメージです。

すき焼き

松阪牛
◆ 一人前  150g
（ごはん、みそ汁、香の物、デザート付） （ごはん、みそ汁、香の物、デザート付）

※アレルギー：小麦、卵、乳成分 ※アレルギー：小麦、卵、乳成分
円7,480

写真はイメージです。写真はイメージです。

商標登録　第4704392号

松阪牛専門店

■すき焼きについてのお願い／焼き始めは厳正な研修を修了した店員が担当いたしますので、すき焼きは鎌田店で60名様を最大人数とさせていただいております。松ヶ島店では最大20名様です。

■ステーキについてのお願い／一度に同時に焼ける枚数は鎌田店で10枚(松ヶ島店では8枚)です。1回に約15分の焼く時間がかかりますので、ステーキのご予約は鎌田店では最大30名様(松ヶ

　　　　　　　　　　　　　　島店では最大24名様)までとさせていただきます。

ご
注
意

0598-51-4528ご予約専用
FAX
URL https://www.matsusakaushi.co.jp/
E-mail : support@matsusakamaruyoshi.co.jp

鎌田本店◆三重県松阪市鎌田町239-2     TEL0598-51-2240  FAX0598-51-4528
松ヶ島店◆三重県松阪市松ヶ島町445-1  TEL0598-51-0404  FAX0598-51-5186

0120-298-044

※土・日・祝日を除く※土・日・祝日を除く

円21,340

円33,660◆ 一人前 200g

円25,850◆ 一人前 150g


